
Famous G�resun Shredded 
 GİRESUN SHREDDED

Tel kadayıf “un ve suyla hazırlanıp, özel kalıplardan 
ince şeritler halinde dökülerek sıcak saçta kurutulmuş 
hamur ve bununla yapılan tatlı” şeklinde tarif 
edilmektedir. Giresun'da kadayıf geleneği Ramazan 
Ayına özgü tatlı olarak başlamış, Giresun'un kaliteli 
fındığıyla birleşerek yöreye özgü bir tat haline gelmiştir.

Shredded dough baked in syrup topped with crushed nuts
It is described as "dough made of wire kadayıf" and prepared 
with water, dough made from special molds in thin strips and 
dried with hot hair and dessert made with it ". The tradition of 
kadayif in Giresun started as a sweet of Ramadan, combining 
with Giresun's quality hazelnuts, becoming a local taste.


